
 
 
 

 
 

  

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 
 

 

 

 

 
 
 

 

 

 

 
 
 

 

 

 

ŀƴƛƳŀǘƛƻƴǎ ǆƴƻƭƻƎƛǉǳŜǎ  

 



 
 
 

 
 

 
 

 

 

Initiation à la dégustation : 

 tǊŞǎŜƴǘŀǘƛƻƴ ŘŜ ƭŀ ǘŜŎƘƴƛǉǳŜ ŘΩŀƴŀƭȅǎŜ ǎŜƴǎƻǊƛŜƭƭŜΦ  

 Les aspects : Visuel - Olfactif - Gustatif  

 Connaissance du vocabulaire de la dégustation.  

 Dégustation appliquée. 
 
 
 
 

Animation Les vins (par tranche de 10 personnes) 

devis sur demande 
vins Terroirs ό!h/ύ Υ мрл ϵ I¢ 
Ou vins Prestiges Υ олл ϵ I¢ 

 

 

 

  

5ŞŎƻǳǾŜǊǘŜ ŘΩǳƴŜ ǊŞƎƛƻƴ ǾƛǘƛŎƻƭŜ : 

 /ƘƻƛȄ ŘΩǳƴŜ ǊŞƎƛƻƴ ǾƛǘƛŎƻƭŜ : Bordeaux ς Bourgogne ς Jura - Alsace ς Champagne ς Loire ς Côtes-du-
rhône ς Languedoc-Roussillon ς Sud-hǳŜǎǘΧ 

 Synthèse : historique du vignoble, Géologie des différentes parties du vignoble, Climatologie, 

 Encépagement général et particulier. 

 Détail des différentes appellations génériques et des crus  

 Dégustation appliquée. 

 {ȅƴǘƘŝǎŜ ƛƴŎƭǳŀƴǘ ǳƴ ŎƻƳƳŜƴǘŀƛǊŜ ǎǳǊ ƭΩƘŀǊƳƻƴƛŜ ƳŜǘǎ Ŝǘ Ǿƛƴǎ ǇƻǳǊ ƭŜ ǾƛƎƴƻōƭe présenté. 
 

 
 

Animation Les vins (par tranche de 10 personnes) 

devis sur demande 
vins Terroirs ό!h/ύ Υ мрл ϵ I¢ 
Ou vins Prestiges Υ олл ϵ I¢ 

 

 

ANIMATION : INITIATION A LA DEGUSTATION 

ANIMATION : 5;/h¦±9w¢9 5Ω¦b9 w;DLhb 59 Cw!b/9 



 
 
 

 
 

 

 

 

  

Découverte des odeurs : 

!ǾŜŎ ƭΩŀƛŘŜ ŘŜ ƴƻǘǊŜ ŦƻǊƳŀǘŜǳǊ Ŝǘ ŘŜ ƴƻǘǊŜ ƻǊƎǳŜ Ł ǇŀǊŦǳƳǎΣ Ǿƻǎ ƛƴǾƛǘŞǎ ǇƻǳǊǊƻƴǘ ǘŜǎǘŜǊ ƭŜǳǊ ǎŜƴǎƛōƛƭƛǘŞ Ł ƭŀ  
Découverte des odeurs. 
/Ŝ ǘŜǎǘ ƭǳŘƛǉǳŜ Ŝǘ ŞŘǳŎŀǘƛŦ Ŝǘ ōƛŜƴ ǎǶǊ ŀŎŎƻƳǇŀƎƴŞ ŘΩǳƴŜ ŘŞƎǳǎǘŀǘƛƻƴ ŘŜ Ǿƛƴǎ Ł ŦƻǊǘ ŎŀǊŀŎǘŝǊŜ ŀǊƻƳŀǘƛǉǳŜΦ 
 
 
 
 

 

 

Animation Les vins (par tranche de 10 personnes) 

devis sur demande 
vins Terroirs ό!h/ύ Υ мрл ϵ I¢ 
Ou vins Prestiges Υ олл ϵ I¢ 

 

 

 

 

Découverte des saveurs :  

Sucré ς Salé ς Acide ς Amer 
Ce sont les quatre saveurs élémentaires auxquelles nous sommes confrontés tous les jours ! 
/Ŝ ǎƻƴǘ ŜƭƭŜǎ ǉǳƛ ŎƻƴŘƛǘƛƻƴƴŜƴǘ ул ҈ ŘŜ ƴƻǘǊŜ ŀǇǇǊŞŎƛŀǘƛƻƴ ŘΩǳƴ ǾƛƴΦ 
Nous vous ferons mieux comprendre la perception de ces saveurs avec une dégustation de vins adaptée et 
peut-şǘǊŜ ŘŜ ǎƻƭǳǘƛƻƴǎ Ł ōŀǎŜ ŘΩŜŀǳΧ 
Quatre saveurs et bien sur quatre vins que notre sommelier vous fera déguster dans le bon ordre.  
  

Animation Les vins (par tranche de 10 personnes) 

devis sur demande 
vins Terroirs ό!h/ύ Υ мрл ϵ I¢ 
Ou vins Prestiges Υ олл ϵ I¢ 

 

 

ANIMATION : DÉCOUVERTE DES ODEURS 

ANIMATION : DÉCOUVERTE DES SAVEURS 



 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

5ŞƎǳǎǘŀǘƛƻƴ Ł ƭΩŀǾŜǳƎƭŜ : 

tǊŞǎŜƴǘŀǘƛƻƴ ǊŀǇƛŘŜ ŘŜ ƭŀ ǘŜŎƘƴƛǉǳŜ ŘΩŀƴŀƭȅǎŜ ǎŜƴǎƻǊƛŜƭƭŜΣ ŜȄǇƭƛŎŀǘƛƻƴ ŘŜǎ ŘƛŦŦŞǊŜƴǘŜǎ ǎŜƴǎŀǘƛƻƴǎ ǇŜǊœǳŜǎ 
ŀǳ ƴŜȊΣ Ŝƴ ōƻǳŎƘŜΧ 
Vous voilà plongé dans le monde de la dégustation ! 
Avec vos nouvelles connaissances, peut-être serez-Ǿƻǳǎ ŎŀǇŀōƭŜǎ ŘŜ ŘŞŎƻǳǾǊƛǊ ƭŀ ǇǊƻǾŜƴŀƴŎŜΣ ƭΩŀƴƴŞŜΧ ŘŜǎ 
vins que notre sommelier mettra en dégustation !?  
/ΩŜǎǘ ǳƴ ŜȄŜǊŎƛŎŜ ŘƛŦŦƛŎƛƭŜΣ Ƴŀƛǎ ǉǳƛ ǇŜǳǘ şǘǊŜ ǘŜƭƭŜƳŜƴǘ ŘǊƾƭŜΦ 
 

 

Animation Les vins (par tranche de 10 personnes) 

devis sur demande 
vins Terroirs ό!h/ύ Υ мрл ϵ I¢ 
Ou vins Prestiges Υ олл ϵ I¢ 

 

 

 

 

 

 

Découverte de quatre cépages : 

!ǾŜŎ ƭΩŀƛŘŜ ŘŜ ƴƻǘǊŜ ŦƻǊƳŀǘŜǳǊΣ ŀǇǇǊŜƴŜȊ Ł ǊŜŎƻƴƴŀƞǘǊŜ ǉǳŀǘǊŜ ŎŞǇŀƎŜǎ ζ nobles ». 
Chaque variété de raisins possède des ŎŀǊŀŎǘŝǊŜǎ ƻǊƎŀƴƻƭŜǇǘƛǉǳŜǎ ōƛŜƴ ǇǊŞŎƛǎΧ 
Notre sommelier vous aidera à les découvrir et à mettre des mots sur les saveurs et odeurs de ces cépages. 
Quatre vins « mono cépage » seront mis en dégustation.   
 
 
 
 

Animation Les vins (par tranche de 10 personnes) 

devis sur demande 
vins Terroirs ό!h/ύ Υ мрл ϵ I¢ 
Ou vins Prestiges Υ олл ϵ I¢ 

 

 

ANIMATION : DÉGUSTATION A [Ω!±9¦D[9 

ANIMATION : DÉGUSTATER DES CÉPAGES 



 
 
 

 
 

 

 

 

 
  

[ŀ ŘŞŎƻǳǾŜǊǘŜ Řǳ Ǿƛƴ Ŝƴ ǎΩŀƳǳǎŀƴǘ : 
Cette animation ludique vous sera présentée à table. 
Le jeu peut-être joué en équipe (1 table = 1 équipe) ou individuellement.  
 
Initiation à la dégustation en phase apéritive : 
мр ƳƛƴǳǘŜǎ ǇƻǳǊ ƭΩŜȄǇƭƛŎŀǘƛƻƴ ŘŜ ƭŀ ŘŞƎǳǎǘŀǘƛƻƴ ŘŜǎ Ǿƛƴǎ ŀǾŜŎ ƭŀ ƳƛǎŜ Ŝƴ ǇǊŀǘƛǉǳŜ ǎǳǊ 
ǳƴ Ǿƛƴ Ł ƭΩŀǇŞǊƛǘƛŦΦ 
 
Théorie : 
Chaque équipe aura à élucider quelques questions théoriques. 
Simples et enrichissantes à la fois, ces questions dévoileront les connaissances de 
certains. 
 
Pratique olfactive : 
tƻǳǊ ǉǳŜ ƭŜǎ ǇŀǊǘƛŎƛǇŀƴǘǎ ǉǳƛ ƴΩƻƴǘ Ǉŀǎ ǊŞŎƻƭǘŞ ōŜŀǳŎƻǳǇ ŘŜ Ǉƻƛƴǘǎ ǇǳƛǎǎŜƴǘ ǎŜ 
rattraper, nous proposerons aussi la découverte des arômes du Nez du Vin.  
 
Dégustation : 
Nous proposons aux concurrents de déguster à 
ƭΩŀǾŜǳƎƭŜΦ 
Un vin français et un vin étranger sur le même plat. 
Ils devront identifier le pays, la région, le cépage, le 
millésime et le nom du vin. 

 
 
 
 
[ΩŀƴƛƳŀǘŜǳǊ ǊŞŎƻƭǘŜǊŀ ƭŜǎ ǊŞǇƻƴǎŜǎ ŘŜ ŎƘŀŎǳƴŜ ŘŜǎ ǘŀōƭŜǎ ŀŦƛƴ ŘŜ ǇƻǳǾƻƛǊ ŜŦŦŜŎǘǳŜǊ ƭŜ ŎŀƭŎǳƭ ǉǳƛ 
permettra de connaître les dégustateurs les plus méritants.  
¦ƴŜ ǊŜƳƛǎŜ ŘŜ ǇǊƛȄ ǇƻǳǊ ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ ŘŜ ƭŀ ǘŀōƭŜ ƎŀƎƴŀƴǘŜ Ŝǎǘ ŜƴǾƛǎŀƎŜŀōƭŜΦ 
 
 
 
 
 
 

Animation Les vins (par tranche de 10 personnes) 

devis sur demande 
vins Terroirs ό!h/ύ Υ мрл ϵ I¢ 
Ou vins Prestiges Υ олл ϵ I¢ 

 
 

 

 

 

ANIMATION : TROPHÉE DU VIN ς vǳƛȊ ǆƴƻƭƻƎƛǉǳŜ  


