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Initiation a la dégustation:
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Les aspectsVisuel Olfactif- Gustatif

Connaissance du vocabulaire de la dégustation.

Dégustation appliquée.

Animation Les vins (par tranche de 10 personnes)

vins Terroird ! h/ 0 Y mMpn € |
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Synthése historique du vignobleGéologie des différentes parties du vignoble, Climatologie,
Encépagement général et particulier.

Détail des différentes appellations génériques et des crus

Dégustation appliquée.
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Animation Les vins (par tranche de 10 personnes)

vinsTerroir®! h/ 0 Y wmpn € |
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Découverte des odeurs

Découverte des odeurs.
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Animation Les vins (par tranche de 10 personnes)

vinsTerroir®! h/ 0 Y wmpn € |
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ANIMATION DECOUVERTE®SAVEURS

Découverte des saveurs
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Ce sont les quatre saveurs élémentaisesxquelles nous sommes confrontés tous les jours 4
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Nous vous ferons mieux comprendre la perception de ces saveurs avec une dégustation de vins adaptée et
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Quatre saveurs et bien sur quatre vins que notre sommelier vous fera déguster dans le bon ordre.

Animation Les vins (par tranche de 10 personnes)
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ANIMATION DEGUSTATIONRA Q! +9! D[ 9
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Vous voila plongé dans le monde de la dégustaltion

Avec vos nouvelles connaissanqesyt-étre serezd 2 dza O LI 6f S& RS RS O2 dz@NA
vins que notre sommelier mettra en dégustatitth
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Animation Les vins (par tranche de 10 personnes)

vinsTerroirso ! h/ 0 Y wmMpna
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ANIMATION DESUSTATER DEBPGGES

Découverte de quatre cépages
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Chaque variété de raisins posséde @els NI OG 8§ NBa 2NBI y2f SLIJiAljdzSa oAS
Notre sommelier vous aidera a les découvrir et a mettre des mots sur les saveurs et odeurs de ces cé
Quatre vins «mono cépage» seront mis en dégustation.

Animation Les vins (par tranche de 10 personnes)
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ANIMATION TROPEE DU VINV dzA T dzy 2 f 2 3 A |j dzS
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Cette animation ludique vous sera présentée a table.
Le jeu peutetre joué en équipe (1 table = 1 équipe) ou individuellement.

Initiation a la dégustation en phase apéritive
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Théorie:

Chaque équipaura a élucider quelques questions théoriques.

Simples et enrichissantes a la fois, ces questions dévoileront les connaissances de
certains.

Pratique olfactive:
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rattraper, nous proposerons aussi la découverte des ardbmes du Nez du Vin.

Dégustation:

Nous proposons aux concurrents de déguster a
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Un vin frangais et un viétranger sur le méme plat.
lls devront identifier le pays, la région, le cépage, le
millésime et le nom du vin.
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permettra de connaitre les dégustateurs [@gs méritants.
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Animation Les vins (par tranche de 10 personnes)

vins Terroir® ! h/ 6 Y mpn € |
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