
 
 
 

 
 

 

Bienvenue en démo(vino)cratie !?  
 

Si les femmes et les hommes de 

ProDégustation aiment «  parler 

ǎƛƳǇƭŜƳŜƴǘ Řǳ Ǿƛƴ ηΣ ƛƭ ƴΩŜƴ ǊŜǎǘŜ Ǉŀǎ 

Ƴƻƛƴǎ ǉǳŜ ŎŜ ǉǳΩƛƭǎ ǇǊŞŦŝǊŜƴǘ ŎΩŜǎǘ ƭŜ 

goûter, ou plutôt le faire goûter. « La 

théorie est une chose mais en 

ǆƴƻƭƻƎƛŜΣ comme dans de nombreuses 

ƳŀǘƛŝǊŜǎ ŘΩŀƛƭƭŜǳǊǎΣ ƭŀ ǇǊŀǘƛǉǳŜ Ŝǎǘ 

ƛǊǊŜƳǇƭŀœŀōƭŜ η ƭŀƴŎŜ ŘΩŜƳōƭŞŜ 

Thomas Cabrol, le fondateur de la 

ǎƻŎƛŞǘŞ ǘŀǊƴŀƛǎŜΦ 9ƴ ŜŦŦŜǘΣ ǉǳƻƛ ǉǳΩƻƴ 

en pense, déboucher une bonne 

bouteille et déguster son contenu reste 

encore la meilleure Ŧŀœƻƴ ŘŜ ǎΩƛƴƛǘƛŜǊ Ł 

ƭΩŀǊǘ ǆƴƻƭƻƎƛǉǳŜΦ 9ǘ ƻƴ ǇŜǳǘ ŘƛǊŜ ǉǳŜ 

chez ProDégustation, le tire bouchon 

est mis à rude contribution : en 2008 ce 

sont plus de 4000 bouteilles qui ont été 

ouvertes afin de marquer les papilles 

ƎǳǎǘŀǘƛǾŜǎ ŘŜǎ ŀǇǇǊŜƴǘƛǎ ǆƴƻƭƻƎǳŜǎΦ 

Mais justement, comment les vins 

présentés en stages sont-ils choisis ? 

Petite visite guidée dans les coulisses 

de votre établissement de formation 

ǇǊŞŦŞǊŞΧ 

 

[Ŝ ŎƻǳǇ ŘŜ ƭΩŜƴǘƻƴƴƻƛǊΧ Ł ŘŞŎŀƴǘŜǊ ! 
 
.ƛŜƴ ǉǳŜ ŦŀǎǘƛŘƛŜǳȄΣ ƭŜ ǇǊƻŎŜǎǎǳǎ ŘŜ ǎŞƭŜŎǘƛƻƴ Ŝǎǘ ǎƻƳƳŜ ǘƻǳǘŜ ŀǎǎŜȊ ǎƛƳǇƭŜΦ /Ŝ ƴΩŜǎǘ 
ǊƛŜƴ ŘΩŀǳǘǊŜ ǉǳŜ ƭŀ ƳŞǘƘƻŘŜ ŘŜ ƭΩŜƴǘƻƴƴƻƛǊΧ Ł ŘŞŎŀƴǘŜǊ Τ ƳƛƭƛŜǳ ǆƴƻƭƻƎƛǉǳŜ ƻōƭƛƎŜ Η 
Initialement, ce sont chaque année entre 3000 et 4000 échantillons qui constituent la 
ōŀǎŜ ǎŞƭŜŎǘƛǾŜ Řǳ ǘŜŀƳ tǊƻ5ŞƎǳǎǘŀǘƛƻƴΦ ζ /Ŝ ǎƻƴǘ ŘŜǎ Ǿƛƴǎ ǉǳŜ ƭΩƻƴ ŘŞŎƻǳǾǊŜ Řŀƴǎ ƭŜ 
cadre de salons, au cours de visites dans les vignobles ou plus simplement lors 
ŘΩŀǇŞǊƛǘƛŦǎ ŜƴǘǊŜ ŀƳƛǎΦ Lƭ Ŧŀǳǘ ǎŀǾƻƛǊ ǉǳŜ ƴƻǳǎ ƴŜ ŘŞǇŜƴŘƻƴǎ ŘΩŀǳŎǳƴŜ Ƴŀƛǎƻƴ ŘŜ 
négoce, ce qui nous offre une grande liberté de choix » précise Laurent Guerrero, 
ǊŜǎǇƻƴǎŀōƭŜ ŘŜǎ ǾƛƴǎΦ 9ǘ ŎƘŜȊ tǊƻ5ŞƎǳǎǘŀǘƛƻƴ ƭΩǳǎŀƎŜ Řǳ ζ ƴƻǳǎ η ƴΩŜǎǘ Ǉŀǎ ǳǎǳǊǇŞΦ [Ŝ 
ŎƘƻƛȄ ŘŜǎ Ǿƛƴǎ Ŝǎǘ ŦƻƴŘŀƳŜƴǘŀƭŜƳŜƴǘ ŎƻƭƭŜŎǘƛŦΧ ǾƻƛǊŜ ƳşƳŜ ŘŞƳƻŎǊŀǘƛǉǳŜΦ ¢ƻǳǘ ƭŜ 
ƳƻƴŘŜ ǎΩȅ ŀǘǘŜƭƭŜ Ŝǘ ŎƘŀǉǳŜ ŦƻǊƳŀǘŜǳǊ ǇǊŜƴŘ ǇƭŀƛǎƛǊ Ł ŘŞƴƛŎƘŜǊ ǇŜƴŘŀƴǘ ƭΩŀƴƴŞŜ ǳƴŜ 
ǾƛƴƎǘŀƛƴŜ ŘŜ ζ ŎǊǳǎ ŎƘŞǊƛǎ ηΦ ζ [ΩŀǾŀƴǘŀƎŜ Ł ƛƳǇƭƛǉǳŜǊ ŎƘŀŎǳƴ ŘŜ ƴƻǳǎ Řŀƴǎ ŎŜ ǇǊŜƳƛŜǊ 
choix, réside dans la diversité des implantations géographiques de nos formateurs. 



 
 
 

 
 

 
On arrive ainsi à avoir ǳƴŜ ǘǊŝǎ ƎǊŀƴŘŜ ǾŀǊƛŞǘŞ ŘΩŀǇǇŜƭƭŀǘƛƻƴǎΣ ŘŜ ŎŞǇŀƎŜǎ Ŝǘ ŘŜ ǘŜǊǊƻƛǊǎ η ǇǊŞŎƛǎŜ 9ƳƳŀƴǳŜƭ DŀƎƴŜǇŀƛƴΣ 
responsable des formations. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
La loi des pôles 
 
Une fois leur casting établi, les 16 formateurs se retrouvent pour une 
journée de dégustation annuelle très studieuse. Les 300 à 400 vins 
pré-ǎŞƭŜŎǘƛƻƴƴŞǎ ǎƻƴǘ ŀƭƻǊǎ ǇŀǎǎŞǎ ŀǳ ŎǊƛōƭŜ ƎǳǎǘŀǘƛŦ ŘŜ ƭΩŜƴǎŜƳōƭŜ 
des « Prodégustateurs ». Organisés en différents pôles, créés en 
ŦƻƴŎǘƛƻƴ ŘŜ ƭΩƛƴǘŞǊşǘ ǆƴƻƭƻƎƛǉǳŜ ŘŜǎ Ǿƛƴǎ όǎŜƭƻƴ ƭŜǳǊ ǇǊƻǾŜƴŀƴŎŜ ς 
Ǿƛƴ ŘΩ!ƭǎŀŎŜΣ ŘŜ .ƻǊŘŜŀǳȄΧ - ou leur profil - vin tannique, fruité, 
ŎƻǊǇǳƭŜƴǘΧύΣ ƭŜǎ ǇŜǘƛǘǎ ƎǊƻǳǇŜǎΣ ŎƻƳǇƻǎŞǎ ŘŜ н Ł о ŦƻǊƳŀǘŜǳǊǎΣ 
analysent consciencieusement le contenu de chaque trouvaille. Les 
critères de sélection sont toujours les mêmes : « nous recherchons 
bien évidemment des vins détenant une véritable qualité gustative 
mais également ς et surtout - des vins disposant de fortes propriétés 
pédagogiques » stipule Marion Fouchou-[ŀǇŜȅǊŀŘŜΣ ǆƴƻƭƻƎǳŜ Ŝǘ 
formatrice sur Bordeaux. Ainsi, aucun des nectars qui empliront les 
verres des stagiaires ne sont choiǎƛǎ ŀǳ ƘŀǎŀǊŘ Υ ƛƭǎ ǎΩƛƴǎŎǊƛǾŜƴǘ ǘƻǳǎ 
Řŀƴǎ ǳƴŜ ŘŞƳŀǊŎƘŜ ƭƻƎƛǉǳŜ ŘŜ ǇǊƻƎǊŜǎǎƛƻƴ Ŝǘ ŘΩŀǇǇǊŜƴǘƛǎǎŀƎŜΦ 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
A voté ! 

 
¦ƴŜ Ŧƻƛǎ ƭΩŞǇǊŜǳǾŜ ŘŜǎ ǇƾƭŜǎ ŦǊŀƴŎƘƛŜΣ ƭŜ 
Ǿƛƴ ƴΩŜǎǘ Ǉŀǎ ǇƻǳǊ ŀǳǘŀƴǘ ŀǎǎǳǊŞ ŘŜ 
devenir un « support de cours ». Il doit 
ŜƴŎƻǊŜ ŦŀƛǊŜ ƭΩǳƴŀƴƛƳƛǘŞΦ [ΩŞƭŜŎǘƛƻƴ 
ǳƭǘƛƳŜ ǎŜ Ŧŀƛǘ ŀƭƻǊǎ ŀǳ ŎƻǳǊǎ ŘΩǳƴ ŘŜǊƴƛŜǊ 
« wine tasting » collectif, où chaque 
pôle présente ses lauréats. « Le choix 
final se fait alors au vote majoritaire. 
Une voix par formateur » explique 
Thomas Cabrol. 
!ǳ ŦƛƴŀƭΣ ŎΩŜǎǘ ǳƴŜ ŎƛƴǉǳŀƴǘŀƛƴŜ ŘŜ ŎǊǳǎ 
qui sera retenue et proposée aux 
stagiaires en fonction des cours retenus. 
ζ ¢ƻǳǘŜŦƻƛǎΣ ƛƭ ŀǊǊƛǾŜ ǉǳŜ ƭΩƻƴ ǎΩŀǇŜǊœƻƛǾŜ 
ǉǳΩŁ ƭΩǳǎŀƎŜΣ ǳƴ Ǿƛƴ ǎŞƭŜŎǘƛƻƴƴŞ ƴŜ ŦŀǎǎŜ 
Ǉŀǎ ƭΩŀŦŦŀƛǊŜΦ Lƭ Ŝǎǘ ŀƭƻǊǎ ǊŜǘƛǊŞ Ŝǘ 
remplacé » avertit Aymeric Hillaire, ingénieur agronome et formateur sur Nantes et Rennes. Comme quoi, aucun choix 
ƴΩŜǎǘ ŘŞŦƛƴƛǘƛŦΧ ƳşƳŜ Ŝƴ ŘŞƳƻόǾƛƴƻύŎǊŀǘƛŜΦ 
 

 
 
 

 

 

 

 

Rédaction : Dominique Pastre 
Sous la direction de Thomas Cabrol 

Tous droits réservés. 

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération. 

Conformément à l'article 34 de la loi "Informatique et Libertés", vous pouvez demander à être désabonné et ne plus recevoir de courrier de ProDégustation :  

désabonnement automatique ou http://www.prodegustation.com/desabonnement.html 

http://www.prodegustation.com/desabonnement.html
http://www.prodegustation.com/desabonnement.html

