DEGUSTATION

Si les femmes et les hommes de
ProDégustation aiment « parler
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golter, ou plut6t le faire godter. « La
théorie est une chose mais en
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Thomas Cabrol, le fondateur de la
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en pense, déboucher une bonne
bouteille et déguster son contenu reste
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chez ProDégustation, le tire bouchon
est mis a rude contribution : en 2008 ci
sont plus de 4000 bouteilles qui ont ét¢
ouvertes afin de marquer les papilles
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Maisjustement, comment les vins
présentés en stages soil$ choisis ?
Petite visite guidée dans les coulisses
de votre établissement de formation
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Initialement, ce sont chaque année entre 3000 et 4000 échantillons qui constituetr
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cadre de salons, au cours de visites dans les vignobles ou plus simplement lors
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négoce, ce gi nous offre une grande liberté de choix » précise Laurent Guerrero,
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choix, réside dans la diversité des implantations géographiques de nos formateur
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savoir parler du vin simplement

On arrive ainsiaavoilzy S GNB A& 3INI YRS
responsable des formations.

Une fois leur casting établi, les 16 formateurs se retrouvent pour u
journée de dégustation annuelle trés studieuse. Les 300 &30
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des « Prodégustateurs ». Organisés en différents poles, créés en
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analysent consciencieusement le contenu de chaque trouvaille. Le
criteres de sélection sont toujours les mémes : « nous recherchon:
bien évidemment des vins détenant une ¥ehle qualité gustative
mais égalemeng et surtout- des vins disposant de fortes propriétés
pédagogiques » stipule Marion Fouchpu: LJS@ NI} RS X dzy
formatrice sur BordeauXinsi,aucun des nectars qui empliront les
verres des stagiairesnesontchck & | dz KIF alF NR Y
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Ir parier au N simplement
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devenir un « support de cours ». Il doit
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« wine tasting » collectif, ou chaque
pble présente ses lauréats. « Le choix
final se fait alors au vote majoritaire.
Une voix par formateur » explique
Thomas Cabrol.
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qui €ra retenue et proposée aux
stagiaires en fonction des cours retenu
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remplace » avertit Aymeric Hillaire, ingénieur agronome etrateur sur Nantes et Rennes. Comme quoi, aucun choix
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Rédaction: Dominique Pastre

Sous la direction de Thomas Cabr

Tous droits réservés

L'abus d'alcool est dangereux pour la sadtéonsommer avec modération.

Conformément a I'article 34 de la loi "Informatique et Libertés", vous pouvez demander a étre désabonné et ne plus recevoir de courrier de ProDégustation :
désabonnement automatigue ou http://www.prodegustation.com/desabonnement.html
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